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Millésime 2020 en AOP Pouilly-Fuissé :
Naissance d’un 1¢ cru

Cheres clientes, chers clients,

Cette année encore, France Boissons est heureux de vous présenter

1ER
sa Foire aux Vins.

CRU CRU

Un travail patiemment mené depuis plusieurs mois pour vous
proposer une alternance de vins d’exception et de petites pépites
de nos vignobles (<15€).

Inédit cette année : nous vous faisons voyager en ltalie auprés
de I'emblématique et révolutionnaire Angelo GAJA et, pour une
édition festive, découvrez page 12, le Champagne Grand Cru blanc
de blancs de la maison Collery.

Nos responsables vins régionaux vous partagent également
quelques-unes de leurs trouvailles. De bonnes affaires ou des
bouteilles renommées en quantités tres limitées, ce sont leurs
secrets de cave, présentés a la fin du catalogue.

Pour vous accompagner dans vos choix puis dans le service du
vin dans votre établissement, nous partageons nos notes de
dégustation et nos suggestions d’accords mets & vins. Nous avons
aussi choisi de vous présenter chaque bouteille avec son prix de
revient au verre... En effet |e service au verre est une attente forte
de vos clients, méme sur les grandes bouteilles, osez !
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LES CLOS ROUSSOTS
Domaine Charleux

Ce vin exprime des arébmes de petits fruits
rouges sauvages, de cedre, de tabac et d'épices.
Il est riche et structuré en bouche. Idéal avec
du canard, des cépes, ou un plateau de fromage
et de charcuterie.

Rouge - 75 cl - Carton de 6
Code: 118 156

Chitenu de Beauregar?

0P POUILLY FUISSE 17" CRU

CHATEAU DE BEAUREGARD

Joseph Burrier

Blanc- 75 cl - Cartonde 6

Code: 118161
1er

MILLESIME
EN 1R CRU

Pour la premiere fois de son histoire, et a lissue
de plus de 10 ans de travail de ses vignerons,
I'appellation Pouilly-Fuissé obtenait, a compter
du millésime 2020, le classement officiel en 1" Cru
de ses meilleurs Climats, rejoignant ainsi la galaxie des
plus grandes appellations de Bourgogne blanc.

Récolté manuellement, puis vinifié et élevé en caves
avec le plus grand soin pendant 15 a 18 mois, le
Pouilly-Fuissé 1¢" Cru du Chateau de Beauregard 2020
incarne I'exigence de produire de grands Bourgognes
blancs, équilibrés, complexes, intenses et longs,
capables d’accompagner les meilleurs repas et de
vieillir de nombreuses années.

Notes de dégustation: Robe dorée brillante, nez exprimant
la maturité (fruits jaunes) et la fraicheur (agrumes), texture
charnue et intense en bouche mise en valeur par une fine
salinité. Idéal avec des poissons, de la volaille, du fromage
a pate dur ou encore avec un plateau d’huitres.
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LA BOUTEILLE

=) SOIT 2,54€HT
LEVERRE DE 12 cl.
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LA BOUTEILLE

=) SOIT 2,70€HT
LEVERRE DE 12 cl.
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LA BOUTEILLE

=) SOIT 4,00€HT
LEVERRE DE 12 cl.
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LEVERRE DE 12 cl.
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GRANDE CUVEE
La Chablisienne

Premier nez ouvert et frais avec
une palette de fruits blancs
|égerement épicés. Mise en bouche
élégante avec une fine tension
minérale et un tres joli boisé.
Idéal avec du fromage, des cuisses
de grenouilles ou encore de la
viande blanche.

Blanc- 75 cl - Cartonde 6
Code: 118 159

MERCUREY 1% CRU
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|AOP MERCUREY 1 CRU |

CLOS MARCILLY MONOPOLE

Les héritiers Saint Genys

Au nez, un vin complexe,
expressif. Aromes d'acacia et
d’'aubépine. En bouche, un vin
rond, minéral avec une belle
intensité. Idéal en apéritif ou
avec des produits de la mer.

Blanc- 75 cl- Cartonde 6
Code: 118 160
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BAEMICA CAU

o
AOP BEAUNE 1€ CRU|

CENT-VIGNES
Domaine Albert Morot

Fruité et élégant d’'une grande finesse.
Des nuances de petits fruits rouges
et d'épices douces. Bouche soyeuse

et racée avec une jolie et agréable
finale fruité. Idéal avec de I'agneau
ou une cote de boeuf.

Rouge - 75 cl - Carton de 6
Code: 118 158

a8

Le domaine Tortochot est un domaine viticole réputé de la
Bourgogne. Il est célebre pour la qualité de ses vins et pour
la production de « Grands Crus » fins et élégants. C'est un
domaine familial qui se transmet de génération en génération
et aujourd’hui, c’'est Chantal Tortochot qui est a la téte de
I'exploitation familiale.

Le domaine possede de prestigieuses parcelles en appellations
régionales, ~communales comme  Gevrey-Chambertin,
Chambolle-Musigny, Morey-Saint-Denis et Vougeot, avec
certaines classées en « Premier Cru », dont certaines parcelles
en vieilles vignes qui offrent des vins plus concentrés.
Depuis 2008, l'ensemble des vignes sont cultivées en
agriculture biologique.

Notes de dégustation : Au nez, il délivre un parfum complexe de
fruits, des notes florales, de torréfaction et d’épices. Au palais,
c'est un vin entier, riche, corsé et structuré. Les tanins sont bien
présents mais jouent le velours. Idéal avec des viandes rouges, de
la charcuterie ou des plats en sauce.
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AOP GEVREY CHAMBERTIN

VIEILLES VIGNES
Domaine Tortochot

Rouge - 75 cl - Cartonde 6
Code: 118 157
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2995

LA BOUTEILLE

= SOIT 0,48€HT
LE VERRE DE 12 cl.

DOMAINE AUBERT

Robe sombre, nez puissant
et aromatique sur les fruits
noirs. La bouche est
pleine sur le fruit avec
une finale épicée.

R Bl e Rouge - 75 cl - Cartonde 6
TR Code: 118 165
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11005

LA BOUTEILLE

@ SOIT 1,84€HT
LE VERRE DE 12 cl.

CALENDES
Ferraton

Au nez, des fruits rouges,
cassis et framboise, puis de la
violette. Une bouche, ample
et généreuse. Idéal avec
une cotes de boeuf.

Rouge - 75 cl - Cartonde 6
Code: 118 166
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20005

LA BOUTEILLE

=) SOIT 4,00€HT
LEVERRE DE 12 cl.

INVITARE
M. Chapoutier

Notes de péche blanche et
de fruits confits, trés long en
bouche avec une finale vanillée.
A marier avec la cuisine orientale
ou asiatique ou en apéritif.

Invitare
oonmEy Blanc- 75 cl- Cartonde 6

Code: 118 168

46005

LE MAGNUM

@ SOIT 3,68€HT
LE VERRE DE 12 l.

2020 ) CLOS DE L'ORATOIRE
= DES PAPES

Le millésime 2020,
exceptionnellement précoce,
signe le retour de vins plus
frais, dotés d'un grand équilibre.
Vinification en cofermentation
des cépages Grenache,
Mourvedre, Syrah, Cinsault.
Compagnon des viandes
rouges et des gibiers.

Rouge - Magnum 150 cl
Cartonde 3-Code: 118 167

VAL L ==

o= LA

L OIR=

4995

LA BOUTEILLE

=) SOIT 0,80€HT
LE VERRE DE 12 cl.

AOP SAUMUR CHAMPIGNY

L'EPANOUIE
Domaine des coutures

Nez de petits fruits rouges frais.
Bouche trés fruitée et fraiche
avec quelques notes
d'amandes grillées.

Rouge - 75 cl - Cartonde 6
Code: 118 164

NOS PETITES PEPITES

8495

LA BOUTEILLE

=) SOIT 1,36€HT
LE VERRE DE 12 cl.
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AOP POUILLY FUME

DOMAINE
PETIT ET FILLE

Aromes de fleurs blanches
(aubépine, fleur d'acacia)
'expression en bouche est
puissante et longue.

A déguster a l'apéritif ou avec
un plateau de fromage.

Blanc- 75 cl- Cartonde 6
Code: 118 162

8995

LA BOUTEILLE

= SOIT 1,43€HT
LEVERRE DE 12 cl.

AOP SANCERRE

DOMAINE
DES GRIFFES

Arébmes complexes et intenses,
caracteres floraux et fruités.

La bouche est ronde, presque soyeuse
aux arémes de fruits bien mars et aux
nuances d'agrumes. Idéal en apéritif
OU avec une cuisine épicée.

Blanc- 75 cl - Carton de 6
Code: 118 163
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NOTRE PETITE PEPITE

950%

LA BOUTEILLE

SOIT 1,52€HT
LE VERRE DE 12 cl.

COLLIOURE
By :

LES CLOS DES PAULILLES
Cazes

Un assemblage qui offre
onctuosité, structure, notes
fruitées et boisées. S'accorde
parfaitement a la cuisine du sud.

Rouge - 75 cl - Carton de 6
Code: 116861

NOS VINS D’EXCEPTION

99005

LA CAISSE PANACHEE

SOIT 16,50€HT
LA BOUTEILLE DE 75 cl.

ET 2,64€HT
LEVERRE DE 12 cl.

2019
i ) Siu! i
&
CIGALUS
Gérard Bertrand
Le bouquet est concentré sur Nez intense et complexe
les fruits noirs trés mars, épices d'agrumes mars avec une
et chéne grillés. La bouche est note toastée. Bouche pleine
luxuriante et opulente avec des et soyeuse avec des notes
tannins veloutés. de vanille et de grillé.

Rouge et Blanc- 75 cl
Carton panaché 3 rouges + 3 blancs
Code: 118170

SORI=AUX

S\\l//é/

PORTRAIT DE
VIGNERONNE

CHKT;AU
OIVINE 3=TIS=

Bordeaux - AOP Montagne Saint-Emilion

NOTRE PETITE PEPITE

Fille du propriétaire du Chateau Divine Bétise,
Constance DUMONT a fait ses études en vue de
reprendre la propriété familiale en y ajoutant sa touche
de jeune vigneronne. A partir du millésime 2022,
elle prend officiellement la main sur le domaine. D'un
caractere tres solaire et dynamique, Constance a a
coeur de faire de son vin un indispensable de vos
tablées familiales.

Le nom du Chéateau vient des Bétises de Cambrai, dont
la famille est originaire et clin d'ceil supplémentaire le
pere de Constance, propriétaire actuel porte les initiales
« BD », les méme initiales que le Chateau Divine Bétise.

La famille Dumont a une forte sensibilité au monde
de lart, ce qui se traduit dans I'étiquette par le vitrail
dont les couleurs varient d’une bouteille a I'autre, les
rendant uniques.

Notes de dégustation : Ce Montagne Saint-Emilion
présente une robe rubis profonde, un nez intense de fruits
noirs associés aux épices et un léger grillé sur des tanins
fins et élégants.

7495

LA BOUTEILLE

= SOIT 1,20€HT
LEVERREDE 12 cl.

Diine Btz -

[AOP MONTAGNE-SAINT-EMILION
CHATEAU DIVINE BETISE

Rouge - 75 cl - Cartonde 6
Code: 118121




SORI=AUX

NOS VINS D’EXCEPTION

SORI=AUX

17905

LA BOUTEILLE

=) SOIT 2,86€HT
LEVERREDE 12 cl.

AOP PESSAC-LEOGNAN

LA RESERVE
DE MALARTIC

Bougquet fruité de bonne intensité.
Notes de cerise et d'épices. Un vin
juteux, agréable, gourmand, que I'on
pourra déguster dans sa jeunesse.
Idéal avec de la volaille ou des
plats en sauce.

Rouge - 75 cl - Cartonde 6
Code: 118153

90

WINE
SPECTATOR,

3000%

LA BOUTEILLE

@ SOIT 4,80€HT
LE VERRE DE 12 cl.

AOP SAINT-JULIEN

AMIRAL
DE BEYCHEVELLE

Un vin d'une grande élégance,
aux notes de violette, de cassis et

AM] 3 '],. portent un fuit éclatant de fraicheur.

BEYCHEVELLE Idéal avec du veau ou du boeuf.
SAINT JULIEN

- Rouge - 75 cl - Carton de 6
Code: 118 152

d'épices douces. Ses tanins, tres soyeux,

2000%

LA BOUTEILLE

= SOIT 4,00€HT
LEVERREDE 12 cl.

AOP PESSAC-LEOGNAN

CHATEAU
OLIVIER

La bouche est tres aromatique avec
des notes de cerise, de fruits noirs
et de réglisse. Le milieu est dense,
les tanins sont soyeux.
Excellent avec de la viande ou
des fromages crémeux.

Rouge - 75 cl - Cartonde 6
Code: 118 154

GRAND CRU 92
CLASSE DE WINE
GRAVES SPECTATOR,

04005

LE MAGNUM

MAGNUM = SOIT 4,32€HT
LE VERRE DE 12 cl.
2016 AOP MARGAUX
LA SIRENE

DE GISCOURS

C LB

MarGAUY

Un vin qui révele de jolies
notes de fruits noirs.
Un boisé parfaitement fondu.
Belle finale.

Rouge - Magnum 150 cl
Caissede 3-Code: 118 120

3000%

LA BOUTEILLE

@ SOIT 5,60€HT
LE VERRE DE 12 cl.

AOP POMEROL

CHATEAU
LA POINTE

Au nez, de jolis aromes de
fruits noirs et notes de pain
grillés. Bouche ample et
généreuse.

Rouge - 75 cl - Caisse bois de 6
Code: 118119

WINE
SPECTATOR

NOS VINS D’EXCEPTION

06005

LA BOUTEILLE

= SOIT 8,96€HT
LEVERRE DE 12 cl.
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MARGALIXY

-

AOP MARGAUX

CHATEAU
GISCOURS

Ample, riche et rond, le
palais s'appuie sur de beaux
tanins serrés et sur un boisé

parfaitement maitrisé.

Rouge - 75 cl - Caisse bois de 3
Code: 118118

93 3¢
WINE GRAND CRU
ADVOCATE CLASSE

6300%

LA BOUTEILLE

=) SOIT 10,02€HT
LEVERRE DE 12 cl.

BRAND WiR B0

Chaleau
Petit-Village

a0

POMEROL

AOP POMEROL

CHATEAU
PETIT-VILLAGE

Le nez, trés expressif, révele des
notes de mUres, de cerise et de réglisse
avec une touche florale de violettes.
La bouche est ample et parfaitement
équilibrée avec des tanins soyeux.

Rouge - 75 cl - Caisse de 3
Code: 118 155

WINE
SPECTATOR,
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ANG=LO GAJA LA BOUTEILLE

Italie - Barolo SOIT 9,44€HT
LE VERRE DE 12 cl.

Sud-Ouest - AOP Madiran
Alain Brumont

COLLERY

MAGNUM

&

2015

cHiiEty Lappellation ~ Madiran  au  confins de trois ! |
départements : le Gers, les Pyrénées Atlantiques et les ' _ o ‘ } -
Hautes Pyrénées, donne des vins puissants et généreux. La famille Gaja, originaire d'Espagne, s'installe dans ia
cMontus le Piémont au XVlle siecle. Ce n'est qu'en 1859 que RCRE

Ce vignoble entre montagne et océan offre trois types
de sol : argilo-calcaire sur le versant ouest, argileux sur
les replats, galets roulés sur les versants raides.

HARLIEG

Giovanni Gaja crée le domaine Gaja et commence a i
o

produire du vin. En 1967, Angelo Gaja est le premier
a utiliser des barriques francaises au Piémont pour
vinifier le cépage roi du Piémont : le Nebbiolo.

Le Chateau de Montus est un terroir typique aux

galets roulés. Cette spécificité permet au tannat ) . ) o
La notion de « crus a la bourguignonne », chére a

et au cabernet sauvignon qui y sont plantés d'offrir CHAMPAGNE COLLERY
des vins d’une grande race qui jouissent d'une garde BLANC DE BLANCS Angelo Gaja est développée dep}J'S sa prise en main
exceptionnelle. On retrouve aussi & Chateau Montus Maison Collery du domaine familial. Aussi, apres avoir planté des
les sols de gravettes des grands terroirs de Madiran sur Ce champagne révéle au premier nez un riche cepages de type international pour pouvoir se mesurer
lesquels on élabore de grands tannat. : - aux meilleurs producteurs du monde, Gaja f(t I'un des
AOP MADIRAN e ot o el remiers a lancer les « vins d’auteurs ». Ce sont ces DAGROMIS
N ~ . R confits et de patisseries fraiches. Louverture offre p i ; ) ; : Gaja
CHATEAU Deés le Moyen-age les Seigneurs de Montus exploitérent de profondes notes d'amande et de noisettes trois enfants qui poursuivent aujourd’hui son ceuvre. -
MONTUS les vignes du chateau, passant par bien des propriétaires grillées. En bouche, a l'image du nez, I'attaque est i . o Rouge - 75 cl - Caisse bois de 3
jusqu'en 1979 ou Alain Brumont racheta le Chateau voluptueuse, ponctuée de notes iodées. Le palais Notes de dégustation : Un nez de fleurs séchées comme Code: 118172
Rouge - Magnum 150 cl Montus. souvre sur des notes de poire William, la finale est des pétales de rose et de violette et un léger soupcon
Caisse bois unitaire - Code:: 118 171 tonique, offrant de jolis agrumes zestes. de cuir. Bien équilibré, avec une sensation juteuse en
94 Notes de dégustation : Trés intense, complexe, structuré, Effervescent - 75 cl - Carton de 6 bouche sur le coing, la mare, la réglisse et le poivre blanc.
WINE attaque fraiche. Bouche pure et franche aux arémes de Code: 117 726
ENTHUSIAST,

cerise noire, poivre et menthe sauvage. Idéal avec des
viandes rouges grillées, des plats en sauce ou épicés et

du gibier. 13

12
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Céline Vautard et Thomas Lorthioir, Responsables Vins Régionaux chez France Boissons,

= ANCLUSIY IS
R=GION

vous partagent leurs secrets de cave.

CHATEAU

SABAZAN

CHATEAU
DE SABAZAN

Un terroir exceptionnel,
sur le plateau de sables fauves,
compacts et pauvres qui permet au
cépage Tannat d'exprimer toute la
race et I'élégance des grands vins
de Graves. Avec ses arobmes de
fruits et d’épices intenses et
ses tannins soyeux le Chateau
de Sabazan accompagnera
a merveille vos viandes rouges
et autres charcuteries.

Rouge - 75 cl - Caisse bois de 6
Code: 23704

CHATEAU LA

OAUVAGEONNE

CHATEAU LA
SAUVAGEONNE

Son exposition, son emplacement
et son terroir volcanique
exceptionnel lui conferent un
caractere unique « Grandiose et
sauvage ». Un nez de garrigue
« confituré » et épicé. Des notes
subtiles de fruits noirs et de pain
d'épice. En bouche, le vin présente
des tanins fins et élégants et
forment un bel équilibre avec
la vivacité.

Rouge - 75 cl - Caisse bois de 6
Code: 114551

=5 OrrR=5 =XCLUSIV=S5
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NOTRE VIN D’EXCEPTION

32905

\\ | // LA BOUTEILLE

M — O
= = ) SOIT 5,26€HT
PORTRAIT DE LE VERRE DE 12 cl.
VIGNOBLE

CHAT=AU
SAUZAC

CHATEAU

DAUZAC

St
MARGAUN
TAANRER CLissR W 18

Le Chateau Dauzac, Grand Cru Classé de Margaux en
1855 propriété de Christian Roulleau et de sa famille,
est fier du partenariat avec France Boissons, acteur
incontournable de la distribution des vins.

Ce millésime 2018 s'appuie sur le véritable ADN du

domaine, pour garantir la meilleure qualité possible : le CHATEAU DAUZAC
respect de la tradition et de I'innovation, en valorisant
: SR [ Rouge - 75 cl - Caisse bois de 6
la force du domaine , sa biodiversité. Code: 117 832
5e
GRAND CRU
CLASSE




Tout au long de l'année découvrez notre gamme « Sélection Grands Vins & Prestige » et notre service
i « La Grande Cave ».
. Sliltl‘i“'l"“\ /| A travers notre offre Sélection Grands Vins & Prestige, c'est notre fierté de distribuer des vignerons de
%R%IL%ZXE\IES / renom et de passion que nous mettons en avant. Maisons séculaires, classements de 1855, a notre maniére
~ nous transmettons I'Histoire du vin.

~

Oepyjs 197°

Des vins issus des plus beaux terroirs, des appellations les plus prestigieuses... Osez notre service d'exception « La Grande Cave ».
Des flacons aux allocations recherchées, stockés dans notre chai Bordelais et qui seront livrés par coursier, en caisse en bois unitaire
avec toutes les garanties de sécurité et de tracabilité inhérentes a ces vins rares. Cette sélection vous permettra de faire réver vos clients !

AOP SAUTERNES ] : AR AOP MARGAUX

CHATEAU D’YQUEM e i/ . CHATEAU MARGAUX
2017 ] 1999

Blanc - 75 ¢l - Caisse bois unitaire : ! 1¢ Grand cru classé - lassement de 1855
CODE: 118033 Rouge - Magnum 150 dl - Caisse bois unitaire

CODE: 116 353
O
O

A la recherche de pépites régionales ou d'autres vins prestigieux aux allocations secretes ?
Découvrez notre marketplace sur le site |\ AWAWA NS e 2o ko) N o =

FRANCE Vous vy découvrirez de nombreuses autres références en direct des producteurs ou
30ISSONS des cavistes.

LSO - Labus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. Offres dans la limite des stocks disponibles a partir du 01/09/22. Prix valables jusqu’au 31/10/22, sauf indication spécifique
indiquée au-dessus de chaque référence. Catalogue exclusivement réservé aux professionnels du CHR hors grossistes et hors chainés. Prix hors TVA. Les articles sont disponibles dans la limite des stocks
et dans le cadre de nos conditions de vente. Les descriptifs produits ne sont donnés qu'a titre indicatif sous réserve de modifications apportées par les producteurs, sauf erreur typographique. Photos non
contractuelles. France Boissons RCS Nanterre FB 642 028 609. Ne pas jeter sur la voie publique. Tous droits réservés. Crédits photographiques : Getty Images, Le Studio 28. Création, réalisation : Le Studio 28.



https://www.myfranceboissons.fr/hfr/fr/EUR/login

