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ANNiVERSAiRE

10ans

DOMAiNE DES GRANDS CHAiS
MAUGUiO

EN PARTENARiAT AVEC : 
AREA OCCiTANiE, BiO OCCiTANiE, CHAMBRE RÉGiONALE D’AGRiCULTURE, 
COOP DE FRANCE, DRAAF, FR CiVAM OCCiTANiE, iNTERBiO OCCiTANiE, 
iRQUALiM, OCEBiO, FÉDÉRATiON DES FRUiTS ET LÉGUMES D’OCCiTANiE

Showroom organisé par :



5 BONNES RAISONS D’EXPOSER 
AU « SHOWROOM RHD RÉGIONAL ET BIO 2022 »

RHD
Showroom
Régional et Bio

AU SERViCE DES PRODUiTS 
D’OCCiTANiE DANS 
LA RESTAURATiON !
Depuis 10 ans, AD�OCC favorise la rencontre entre 
les entreprises agricoles et agroalimentaires 
d�Occitanie et les acteurs rØgionaux de la 
Restauration Hors Domicile (RHD).

POUR LES 10 ANS, 
LA GASTRONOMIE 
RÉGIONALE SERA 
PLUS QUE JAMAIS 
MISE À L’HONNEUR !
Rejoignez-nous pour partager un moment festif et 
convivial autour d�un buffet 100% rØgional. Nos 
ambassadeurs «� Occitanie � Sud de France� » 
valoriseront ce patrimoine culinaire unique !

ANNiVERSAiRE

10ans

Inscrivez-vous dans une dØmarche collective de valorisation de l�offre alimentaire 
d�Occitanie dans l�univers de la restauration

Rencontrez 300 visiteurs spØcialisØs dans l�achat alimentaire pour la restauration 
collective et commerciale

BØnØficiez d�un format efficace, sur 1 journØe pour un maximum de contacts qualifiØs 
en un minimum de temps, et ce à moindre coßt (cf. formules d�exposition au dos)

Profitez de moyens de communication adaptØs pour valoriser vos atouts auprŁs 
des visiteurs : identification des offres Sud de France, Bio et SIQO (AOP, IGP, Label 
Rouge, etc.), catalogue fournisseurs à destination des acheteurs, trophØes «�coup de 
c�ur des visiteurs�» (cf. ci-contre)

DØcouvrez les rØsultats de la nouvelle Øtude Midi Libre sur les attentes des 
consommateurs rØgionaux en matiŁre de restauration
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L’ÉDiTO DE CAROLE DELGA
A TRAVERS SON PACTE VERT, LA RÉGION AGIT POUR L’ALIMENTATION DURABLE

Rendre une alimentation saine et locale accessible à tous, soutenir l�Ømergence d�une agriculture plus durable qui assure une juste 
rØmunØration des agriculteurs, tels sont les objectifs que poursuit la RØgion Occitanie depuis 2016. AprŁs l�adoption du Pacte pour une 
alimentation durable, basØ sur les attentes des citoyens exprimØes lors d�une grande consultation citoyenne, la RØgion a lancØ son 
Pacte Vert pour renforcer la souverainetØ alimentaire rØgionale, bâtir un modŁle agricole vertueux, soutenir l�emploi local et rendre 
accessible à tous une alimentation de qualitØ.
 
Sur le plan de la RHD, la RØgion a fixØ l�objectif ambitieux de 75% de produits bio et locaux dans la restauration collective des lycØes 
d�ici 2026. Pour y parvenir, les lycØes peuvent compter sur Occit�Alim, la place de marchØ digitale lancØe par la RØgion en 2020 qui 
offre une solution « clØ en main » pour simplifier et accroître leurs approvisionnements en produits rØgionaux, de qualitØ et bio. Le 
catalogue d�Occit�Alim offre plus de 1 600 produits dont 50% en bio (fruits, lØgumes, viande fraiche et poisson, produits laitiers et 

Øpicerie) proposØs par des fournisseurs rØgionaux. Cette action 
s�inscrit dans une politique rØgionale de restauration collective 
durable, au-delà de la question de l�approvisionnement, qui se 
matØrialise par la mise en place d�une labellisation pour valoriser 
les restaurants scolaires engagØs dans une dØmarche globale 
de progrŁs.
 






